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บทคัดยอ่ 
        การจัดท าสิ่งประดิษฐ์เครื่องแยกเน้ือมะม่วงสุก
มีวัตถุประสงค์ 1) ออกแบบและสร้างเครื่อง แยกเน้ือ
มะม่วงสุกออกจากเมล็ด 2) หาประสิทธิภาพการใช้
งานของเครื่องแยกเน้ือมะม่วงสุก 3) ศึกษาความ 
พึงพอใจของผู้ใช้งานท่ีมีต่อเครื่องแยกเน้ือมะม่วงสุก 
ผลการศึกษาทดลองพบว่า ความพึงพอใจของ
ผู้เช่ียวชาญ ด้านการออกแบบ เครื่องแยกเน้ือ มะม่วง
สุก ท้ัง 5 ท่าน มีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 4.62 ค่าส่วนเบ่ียงเบน
มาตรฐานเท่ากับ 0.46 อยู่ในระดับ พอใจมากท่ีสุด 
ผลการทดลองประสิทธิภาพการแยกเน้ือมะม่วงสุก 
ปริมาณ 10 kg ใช้ตะแกรง ขนาด 9 mm แยกเน้ือ
มะม่วงสุก เท่ากับ 1 นาที 12 วินาที ความ  พึงพอใจ
ของผู้ใช้งานเครื่องแยกเน้ือมะม่วงสุก จ านวน 20 ท่าน 
มีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 4.71 ค่าเบี่ยงเบนมาตรฐานเท่ากับ 
0.24 อยู่ในระดับ พอใจมากที่สุด 
ค าส าคัญ : เครื่องแยกเน้ือมะม่วงสุก, มะม่วงสุก 

Abstract 
        The objects of this study were to : 1) 
design and make the mango pulp separating 
tool ; 2) find the efficiency of the mango pulp 
separating tool ; and 3) study the user’s 
satisfaction towards the mango pulp 
separating tool. The result showed the  

average satisfaction level of 5 experts in the 
design of the mango pulp separating tool 
which reached at 4.62 with a standard 
deviation at 0.46 rank at the maximum level. 
The experiment result of separating of 10 kg. 
of 9-mm. size mango pulp using a grate took 
almost 1 minute 12 seconds. The mean level 
of 20 user’s satisfaction was at 4.71 with a 
standard deviation at 0.24, at the maximum 
level. 
Keywords : the Mango Pulp Separating Tool,  

  Mango Pulp 

1. ความเป็นมาและความส าคัญของปญัหา

ด้วยปัจจุบันเกษตรกรของจังหวัดเลย ได้มีการ
ปลูกมะม่วงในหลายพื้นท่ี ซึ่งมีรูปร่างหลายขนาดตาม
สายพันธุ์ ท่ีปลูก และมีผลผลิตออกมาจ านวนมาก 
จึงท าให้เกษตรกรท่ีปลูกมะม่วงนอกจากจะจ าหน่าย
เป็นผลดิบ ยังมีอีกส่วนหน่ึงของผลมะม่วงท่ีสุกงอม
ก่อนน าไปขายสู่ท้องตลาด แต่ถึงขนาดน้ันมะม่วงท่ี
ออกผลผลิตมากเกินไปหลากหลายพื้นท่ี ท าให้แม่ค้า
ขายออกมะม่วงท่ีสุกงอมไม่ทัน จึงท าให้มะม่วงเน่าเสีย
เป็นจ านวนมาก เกษตรกรจึงมีความประสงค์ท่ีจะน า
มะม่วงเหล่าน้ีมาท าเป็นมะม่วงกวน เพื่อท่ีจะจ าหน่าย 
และบริโภคและเป็นการถนอมเน้ือมะม่วงอีกช่องทาง
หน่ึง  
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        มะม่วงกวน ถือเป็นขนมกินเล่นชนิดหน่ึงมี
ลักษณะเป็นแผ่นบาง ๆ ค่อนข้างใสสีออกเหลืองหรือ
น้ าตาลอมเหลือง มีความเหนียวพอสมควร ท าเป็นรูป
วงกลม ดอกไม้หรือม้วนเป็นเกลียว เป็นต้น หลักการ
ถนอมอาหารในการกวนน้ันมีลักษณะดังน้ีน าเอาเน้ือ
มะม่วงท่ีสุกแล้วมาเค่ียวผสมรวมกับน้ าตาลโดยอาศัย
ความร้อนเป็นหลักซึ่งในการกวนมะม่วงกวนน้ันถือ
เป็นการกวนแบบแห้งท่ีต้องใช้น้ าตาลในอัตราส่วนมาก 
น่ันเอง รสชาติของมะม่วงกวนส่วนใหญ่มักมีรสหวาน
หวานอมเปรี้ยวหรือเปรี้ยวจัด  โดยเคล็ดลับในการท า
มะม่วงกวนให้ น่ากินคือการเลือกมะม่วง ท่ี ไม่สุก
จนเกินไปและแนะน าให้ใช้มะม่วงแก้วซึ่งเป็นท่ีนิยมกัน
อย่างแพร่หลายมากท่ีสุดในท้องตลาดหรือสามารถ
น าเอามะม่วงหลายๆชนิดมาผสมรวมกันก็ได้ในความ
เป็นจริงวิธีการท ามะม่วงกวนน้ันถือว่าไม่มีเกณฑ์หรือ
อัตราส่วนของส่วนผสมท่ีแน่นอนตายตัวข้ึนอยู่กับการ
ประยุกต์ดัดแปลงของแต่ละคนเพื่อให้ได้รสชาติมะม่วง
กวนตามความต้องการ 
        จากปัญหาและสาเหตุดังกล่าวดัง ทางคณะผู้ท า
งานวิจัยจึงมีแนวคิดท่ีจะออกแบบและสร้างเครื่องแยก
เน้ือมะม่วงสุก เพื่อช่วยเหลือเกษตรกรในการแยกเน้ือ
มะม่วงสุก ลดเวลาและต้นทุนในการแยกเน้ือมะม่วง
สุกเป็นการตอบสนองความต้องการของผู้ใช้งาน และ
ยังได้ส่งเสริมและสนับสนุนให้เกษตรกรได้มีรายได้เพิ่ม
จากการปรับเปลี่ยนวิธีการขายอีกแนวทางหน่ึง 

2. วัตถุประสงค์การวิจัย
2.1  เพื่อออกแบบและสร้างเครื่องแยกเน้ือมะม่วง

สุกออกจากเมล็ด 
     2.2  เพื่อหาประสิทธิภาพการใช้งานของเครื่องแยก
เน้ือมะม่วงสุก 
     2.3  เพื่อศึกษาความพึงพอใจของผู้ใช้งานท่ีมีต่อ
เครื่องแยกเน้ือมะม่วงสุก 

3. ขอบเขตงานวิจัย
3.1  ขอบเขตด้านการผลิต

        3.1.1  ตะแกรงท่ีใช้ทดสอบในการแยกเน้ือ
มะม่วงมี 3 ขนาด คือ ขนาด 3 mm ขนาด 5 mm 
และขนาด 9 mm จ านวนมะม่วงท่ีใช้ในการทดสอบ 
คือ 3 kg,  5 kg และ 10 kg 

        3.1.2  ในการแยกเน้ือมะม่วงด้วยเครื่องแยก
เน้ือมะม่วงสุก 10 kg สามารถใช้เวลาไม่เกิน 2 นาที 
ซึ่งจากเดิมท่ีใช้แรงงานคน 10 กิโลกรัมใช้เวลา 30 
นาที 

  3.2  ขอบเขตด้านประชากรและกลุ่มตัวอย่าง 
       3.2.1  ประชากรท่ีใช้ในการศึกษาครั้งน้ีคือ 

ประชากรท่ีใช้เครื่องแยกเน้ือมะม่วงสุกเป็นชาว
เกษตรกร กลุ่มแม่บ้าน หมู่ท่ี 9 บ้านบุฮุม ต าบลบุฮุม 
อ าเภอเชียงคาน จังหวัดเลย จ านวน 20 คน 

4. วิธีการวิจัยและวิธีการวิเคราะห์ข้อมูล
4.1  ศึกษาค้นคว้าข้อมูล
       ผู้วิจัยได้ศึกษาข้อมูลเบื้องต้นท่ีจะออกแบบ

เครื่องแยกเน้ือมะม่วงสุก โดยค านึงถึงหลักการดังต่อ 
ไปน้ี ขนาดของเครื่องจักรมีขนาดเหมาะสม  ชนิดของ
วัสดุท่ีน ามาสร้าง หาง่ายราคาถูก  และสอดคล้องกับ
วัตถุประสงค์ของวิจัย โดยศึกษาข้อมูลกระบวนการ
แปรรูปของมะม่วงโดยส ารวจและสัมภาษณ์กลุ่ม
แม่บ้านหมู่ 9 บ้านบุฮุม ต าบลบุฮุม อ าเภอเชียงคาน 
จังหวัดเลย จ านวน 20 ท่าน และขนาด สายพันธุ์ ของ
มะม่วง เพื่อให้ ไ ด้ ข้อมูลการออกแบบและสร้าง
เครื่องจักร [1] 
     4.2  ออกแบบและสร้างเครื่องแยกเน้ือมะม่วงสุก
ออกจากเมล็ด [2] 

        จากการศึกษากระบวนการเครื่องแยกเน้ือ
มะม่วงสุกจากกลุ่มแม่บ้าน หมู่ท่ี 9 บ้านบุฮม ต าบล
บุฮม อ าเภอเชียงคาน จังหวัดเลย จ านวน 20 ท่าน 
ศึกษาลักษณะของมะม่วงและขนาดของมะม่วงได้น า
ข้อมูลมาใช้ในการออกแบบและสร้างเครื่อง โดยมี
ส่วนประกอบหลักของเครื่องมีอยู่ด้วยกันท้ังหมด 3 
ส่วน คือ ชุดตีเน้ือมะม่วงสุก  ตะแกรงแยกเน้ือมะม่วง
สุกและโครงสร้างเครื่อง [3] โดยมีรายระเอียดในการ
สร้างเครื่องแสดงดังรูปท่ี 1-3  
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รูปที่ 1  ชุดตีเน้ือมะม่วงสุก 

รูปที่ 2  ตะแกรงแยกเน้ือมะม่วงสุก 

ภาพที่ 3 โครงเครื่องแยกเน้ือมะม่วงสุก 

รูปที่ 3  โครงเครื่องแยกเน้ือมะม่วงสุก 

รูปที่ 4  เครื่องแยกเน้ือมะม่วงสุก 

     4.3  วิธีการทดสอบและประเมินประสิทธิภาพ
เครื่องแยกเน้ือมะม่วงสุก [4] 
           เครื่องมือท่ีใช้ในการวิจัย เพื่อประเมินหา
ประสิทธิภาพของเครื่องแยกเน้ือมะม่วงสุกเป็นผลการ
ทดสอบการใช้งานระหว่างการไม่ใช้เครื่องแยกเน้ือ
มะม่วงสุกและใช้เครื่องแยกเน้ือมะม่วงสุก  

 4.3.1  ด้านประสิทธิภาพการใช้งาน [5] 
1) ประเมินหาความพึงพอใจ ด้าน

การออกแบบโดยผู้เช่ียวชาญ 
2) ประเมินหาความพึงพอใจด้านการ

ใช้งานโดยเกษตรกรผู้ใช้งาน 
 ระดับเกณฑ์ความพึงพอใจ 

 - ระดับ ความพึงพอใจ  มากที่สุด   5  คะแนน 
 - ระดับ ความพึงพอใจ  มาก         4  คะแนน 
 - ระดับ ความพึงพอใจ  ปานกลาง  3  คะแนน 
 - ระดับ ความพึงพอใจ  น้อย        2  คะแนน 
 - ระดับ ความพึงพอใจ  น้อยท่ีสุด   1  คะแนน 

       การสรุปผลการประเมิน เมื่อได้ค่าเฉลี่ยของ
คะแนนแต่ละข้อแล้ว น ามาเทียบกับเกณฑ์การ
ประเมินผล ซึ่งมีการแปลผลตามระดับค่าเฉลี่ยจาก
อันตรภาคช้ัน ดังน้ี คะแนนเฉลี่ยสูงกว่า 4.50 ความ 
พึงพอใจในระดับมากท่ีสุด, คะแนนเฉลี่ยระหว่าง 3.50 
–4.49 ความพึงพอใจระดับมาก, คะแนนเฉลี่ยระหว่าง
2.50–3.49 ความพึงพอใจระดับปานกลาง, คะแนน
เฉลี่ยระหว่าง 1.50–2.49 ความพึงพอใจระดับน้อย 
และคะแนนเฉลี่ยต่ ากว่า 1.50 ความพึงพอใจในระดับ
น้อยท่ีสุด [6]  
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5. ผลการวิจัย
จากการวิจัยเรื่อง การออกแบบเครื่องแยกเน้ือมะม่วง

สุกมีวัตถุประสงค์เพื่อ 1) เพื่อออกแบบและสร้างเครื่อง
แยกเน้ือมะม่วงสุกออกจากเมล็ด  2) เพื่อหาประสิทธิภาพ
การใช้งานของเครื่องแยกเน้ือมะม่วงสุก 3) เพื่อศึกษา
ความพึงพอใจของผู้ใช้งานท่ีมีต่อเครื่องแยกเน้ือมะม่วงสุก 
คณะผู้วิจัยได้เสนอการวิเคราะห์ข้อมูลซึ่งแบ่งออกเป็น 3 
ตอน ดังน้ี 

  5.1  ประสิทธิภาพในการแยกเน้ือมะม่วงสุก 
       ผลการทดลองการใช้เครื่องแยกเน้ือมะม่วง

สุกโดยใช้ตะแกรงสแตนเลสขนาด 3 mm, 5 mm และ 
9 mm มีผลการทดลองดัง ตารางที่ 1 

ตารางที่ 1  แสดงผลการเปรียบเทียบการใช้เครื่องแยก 
 เน้ือมะม่วงสุกโดยใช้ตะแกรงสแตนเลสขนาด 

  3 mm, 5 mm และ 9 mm 

จ านวน
มะม่วง 
(kg) 

เวลาในการแยกเนื้อมะม่วงสุก (นาที) 

3 mm 5  mm 9  mm 

3 0.40 0.35 0.20 
5 1.25 1.10 0.30 
10 1.34 1.22 1.12 

        จากตารางที ่ 1  ผลการเปรียบเท ียบการ
ทดลองการใช ้เครื ่อ งแยกเ นื ้อมะม่วงส ุกโดยใช้
ตะแกรงสแตนเลสขนาด 3 mm, 5 mm และ 9 mm 
พบว่า เวลาในการแยกเน้ือมะม่วงสุก ตะแกรงขนาด 
9 mm ปริมาณน้ าหนัก 10 kg มีค่าเท่ากับ 1.12 นาที 
รองลงมา ตะแกรงขนาด 5 mm ปริมาณน้ าหนัก 
10 kg มีค่าเท่ากับ 1.22 นาที และตะแกรงขนาด 
3 mm ปริมาณน้ าหนัก 10 kg มีค่าเท่ากับ 1.34 นาที  

     5.2  ความพึงพอใจของผู้เช่ียวชาญท่ีมีต่อการออกแบบ
และการใช้งานของเครื่องแยกเน้ือมะม่วงสุก แสดงผลดัง
ตารางท่ี 2  

ตารางที่ 2  แสดงผลความพึงพอใจของผู้เช่ียวชาญทั้ง 
  5 คน ต่อเครื่องแยกเน้ือมะม่วงสุก 

รายการ 

ระดบัความ
คิดเห็น แปลผล 

X .D.S

1. ความเหมาะสม
ของวัสดุ-อุปกรณ์ที่
ใช้ประดิษฐ์ 

4.63 0.50 มากที่สุด 

2. ความเหมาะสม
ของขนาดและ
รูปร่าง 

4.75 0.46 มากที่สุด 

3. ความคงทน
แข็งแรงของ
อุปกรณ์ 

4.63 0.50 มากที่สุด 

4. ความเหมาะสม
ของช่องตะแกรง 
สแตนเลส 

4.75 0.46 มากที่สุด 

5. ประสิทธิภาพใน
การท างาน 

4.38 0.52 มาก 

6. ความปลอดภัย 4.89 0.32 มากที่สุด 
7. ความคุ้มค่าใน
การลงทุน 

4.33 0.44 มากที่สุด 

ค่าเฉลี่ย 4.62 0.46 มากที่สุด 

        จากตารางท่ี 2  สามารถสรุปผลการประเมิน
ความพึงพอใจ ด้านการออกแบบ ในการแยกเน้ือมะม่วง
สุกของเครื่องแยกเน้ือมะม่วงสุก โดยมีผู้เช่ียวชาญท้ัง 
5 คน โดยรวมอยู่ในระดับพอใจมากท่ีสุด ( X = 4.62, 

.D.S = 0.46) เมื่อพิจารณาเป็นรายข้อ พบว่า ความ
เหมาะสมของขนาดและรูปร่าง และความเหมาะสม
ของช่องตะแกรงสแตนเลส มีค่าเฉลี่ยมากท่ีสุด ( X = 
4.75 , .D.S = 0.46)  และรองลงมา ได้แก่  ความ
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เหมาะสมของวัสดุ-อุปกรณ์ท่ีใช้ประดิษฐ์และความ
เหมาะสมของน้ าหนัก มีค่าเฉลี่ย ( X = 4.63, .D.S = 
0.50) และข้อท่ีมีค่าเฉลี่ยน้อยท่ีสุด ได้แก่ ความคงทน
แข็งแรงของอุปกรณ์ ( X = 4.63, .D.S = 0.46) 
     5.3  ความพึงพอใจของกลุ่มแม่บ้านท่ีมีต่อเครื่อง
แยกเน้ือมะม่วงสุก         

        ผลการวิเคราะห์ความพึงพอใจของผู้ใช้งาน 
เครื่องแยกเน้ือมะม่วงสุกมีผลทดลองดังตารางท่ี 3 แสดง
ความพึงพอใจของผู้ใช้งาน เครื่องแยกเน้ือมะม่วงสุก 
จ านวน 20 ท่าน [7] 

ตารางที่ 3  แสดงผลความพึงพอใจของผู้เช่ียวชาญทั้ง 
  5 ท่าน ต่อเครื่องแยกเน้ือมะม่วงสุก 

รายการ 

ระดับความ
คิดเห็น แปล

ผล 
X .D.S

1. ด้านการออกแบบเครื่อง
แยกเน้ือมะม่วงสุก 

5.00 0.00 
มาก
ที่สุด 

2. ด้านความเหมาะสมของ
ขนาดและรูปร่าง 

4.40 0.50 มาก 

3. ด้านการแยกเน้ือมะม่วง
สุก 

5.00 0.00 
มาก
ที่สุด 

4. ด้านความเที่ยงตรงในการ
แยกเน้ือมะม่วงสุก 

4.60 0.50 
มาก
ที่สุด 

5. ด้านความคิดสร้างสรรค์
4.80 0.41 

มาก
ที่สุด 

6. ด้านความสะดวกในการ
ใช้งาน 

4.00 0.00 มาก 

7. ด้านการเคลื่อนย้าย 4.30 0.47 มาก 
8. ด้านความสะดวกใน
จัดเก็บ 

5.00 0.00 
มาก
ที่สุด 

9. ด้านการดูแลรักษาความ
สะอาด 

5.00 0.00 
มาก
ที่สุด 

10. ด้านความปลอดภัย
ขณะใช้งาน 

5.00 0.00 
มาก
ที่สุด 

ค่าเฉลี่ย 4.71 0.24 
มาก
ที่สุด 

        จากตารางที่ 3 สามารถสรุปผลการวิเคราะห์หา
ประสิทธิภาพการใช้งานของเครื่องแยกเน้ือมะม่วงสุก 
ท้ัง 20 ท่าน โดยรวมอยู่ในระดับ พอใจมากที่สุด        (
X = 4.71, .D.S = 0.24)  เมื่อพิจารณาเป็นรายข้อ 
พบว่า ด้านการออกแบบเครื่องแยกเน้ือมะม่วงสุก 
ด้านการแยกเน้ือมะม่วงสุก ด้านความสะดวกใน
จัดเก็บ ด้านการดูแลรักษาความสะอาด และด้าน
ความปลอดภัยขณะใช้งาน มี ค่า เฉลี่ยมากท่ีสุด 
( X = 5.00, .D.S = 0.00) และรองลงมา ได้แก่ ด้าน
ความคิดสร้างสรรค์มีค่าเฉลี่ย ( X = 4.80, .D.S = 
0.41) และด้านของความเท่ียงตรงในการแยกเน้ือ
มะม่วงสุก มีค่าเฉลี่ย ( X = 4.60, .D.S = 0.50) และ
ด้านความเหมาะสมของขนาดและรูปร่าง มีค่าเฉลี่ย 
( X = 4.40, .D.S = 0.50) และด้านการเคลื่อนย้าย 
มี ค่า เฉลี่ย ( X = 4.30 , .D.S = 0.47) และข้อท่ีมี
ค่าเฉลี่ยน้อยท่ีสุด คือ คุณภาพด้านความสะดวกในการ
ใช้ มีค่าเฉลี่ย ( X = 4.00, .D.S = 0.00) 

6. สรุปผลการวิจัย
6.1  สรุปผลการวิจัย

           จากการทดสอบเครื่องแยกเน้ือมะม่วงสุก
พบว่า เมื่อสรุปผลการประเมินความพึงพอใจด้านการ
ออกแบบ ในการแยกเน้ือมะม่วงสุกของเครื่องแยกเน้ือ
มะม่ วงสุก โดยรวมอยู่ ในระ ดับพอใจมาก ท่ีสุด 
( X = 4.62, .D.S = 0.46) ซึ่งสรุปได้ด้ังน้ี  

6.1.1  สามารถสรุปผลการประเมินความ 
พึงพอใจด้านการออกแบบในการแยกเน้ือมะม่วงสุกของ
เครื่องแยกเน้ือมะม่วงสุก โดยรวมอยู่ในระดับพอใจมาก
ท่ีสุด ( X = 4.62, .D.S = 0.46) เมื่อพิจารณาเป็นราย
ข้อ พบว่า ความเหมาะสมของขนาดและรูปร่าง และ
คว า ม เหม า ะ ส มขอ ง ช่ อ งตะ แก ร งส แตน เ ล ส 
มีค่าเฉลี่ยมากท่ีสุด ( X = 4.75, .D.S = 0.46)  

6.1.2  ผลการเปรียบเทียบผลการทดลอง
การใช้เครื่องแยกเน้ือมะม่วงสุกโดยใช้ตะแกรงสแตน
เลส ขนาด 3 mm, 5 mm และ 9 mm พบว่า การ
แยกเน้ือมะม่วงสุกด้วยเครื่องแยกเน้ือมะม่วงสุก 
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ปริมาณน้ าหนัก 10 kg ใช้เวลาในการแยกเท่ากับ 
1 นาที 33 วินาที 

6.1.3  สามารถสรุปผลการวิ เคราะห์หา
ประสิทธิภาพการใช้งานของเครื่องแยกเน้ือมะม่วงสุก 
ท้ัง 20 ท่าน โดยรวมมีค่าเฉลี่ย อยู่ในระดับพอใจมาก
ท่ีสุด ( X = 4.71, .D.S = 0.24)  

7. ข้อเสนอแนะ
      จากการสร้างเครื่องแยกเน้ือมะม่วงสุก  โดย
ประเมินหาความพึงพอใจจะเห็นได้ว่าทางผู้ใช้งานท่ีท า
การประเมินและคณะผู้วิจัย มีความคิดเห็นและ
ข้อเสนอแนะดังน้ี 
       7.1  ควรออกแบบมีหลายขนาด เพื่อความเหมาะสม
ในการเลือกใช้ของแต่ละงาน 
 7.2  ควรออกแบบควรให้มีการหลากหลายต่อการ
ใช้งาน 
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