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บทคดัย่อ 
งานวิจยันี�มีวตัถุประสงค์เพื�อวิเคราะห์ศกัยภาพของอุตสาหกรรมอาหารทะเลแปรรูปพื�นบ้าน เก็บรวบรวมขอ้มูลจากผูผ้ลิต

จํานวน 296 ราย รอบลุ่มนํ�าทะเลสาบสงขลา ภายหลงักําหนดพื�นที�สํารวจขอ้มูลอย่างเจาะจงแล้วจึงใช้วิธีการสมัมะโนประชากรในพื�นที�

เป้าหมาย อาศยัแบบสอบถามที�ผูว้ิจยัสร้างขึ�นและใช้ค่าสถิติพรรณาอย่างง่ายในการประมวลผล ผลการวิจยัพบว่า ด้านพื�นที�การผลิต 
อําเภอสงิหนครและอําเภอเมอืง  จงัหวดัสงขลาเป็นพื�นที�ที�มศีกัยภาพในการผลติสูงที�สุด ด้านผลิตภณัฑ์ พบว่า ผลิตภณัฑ์ที�มีศกัยภาพใน

การผลติสูง ไดแ้ก่ ปลากะตกัตากแหง้ ปลาแหง้ และปลาหมกึแหง้ ดา้นเทคโนโลยกีารผลติ พบว่า ผูแ้ปรรูปอาหารทะเลพื�นบ้านรอบลุ่มนํ�า
ทะเลสาบสงขลายงัคงใช้เทคโนโลยกีารผลิตอย่างง่ายและไม่มีการควบคุมด้านสุขอนามยัในทุกกระบวนการผลิต ด้านต้นทุนการผลิต 

ผลติภณัฑท์ี�มตีน้ทุนการผลติค่อนขา้งสูง ไดแ้ก่ กุง้แกว้ กุง้แหง้ ปลาหมกึแหง้ และปลาหวาน โดยตน้ทุนแปรผนัมีสดัส่วนในต้นทุนรวมเกิน
กว่ารอ้ยละ 90 แทบทุกผลติภณัฑ ์เมื�อเปรยีบเทยีบต้นทุนการผลิตเฉลี�ยกบัราคาจําหน่ายของแต่ละผลิตภณัฑ์ พบว่า ผูผ้ลิตยงัคงมีกําไร

จากการผลติในทุกผลติภณัฑ ์ดา้นความพรอ้มในการพฒันาผลติภณัฑ ์พบว่า ผูผ้ลติส่วนใหญ่มไิดส้นใจที�จะพฒันาผลติภณัฑ์ทั �งนี�เนื�องจาก
ในปจัจุบนัผูผ้ลิตส่วนใหญ่มิได้มีปญัหาในการจําหน่ายสินค้ามากนัก อีกทั �งเห็นว่าตนเป็นเพียงผูผ้ลิตรายย่อยการลงทุนในการพฒันา

ผลติภณัฑจ์ะทําใหส้ิ�นเปลอืงค่าใชจ้่าย หรอืเป็นการเพิ�มตน้ทุนโดยมจิําเป็น อกีทั �งไม่มคีวามรูค้วามเขา้ใจว่าจะพฒันาผลติภณัฑไ์ดอ้ยา่งไร 
 

คาํสาํคญั: ศกัยภาพการผลติ อุตสาหกรรมอาหารทะเลแปรรูปพื�นบา้น ลุ่มนํ�าทะเลสาบสงขลา ตน้ทุนการผลติ กําไร 

 

Abstract 
This study aimed to analyze the production potential of the traditional seafood processing industry around Songkhla 

Lake Basin.  By applying the census method in the specific areas, the data were collected from 296 producers. Simple 
descriptive statistics, i.e. percentage, arithmetic mean and standard error were employed to analyze the raw data. The results 

of the production potential analysis of the traditional seafood processing industry could be classified into 5 categories and could 
be summarized as follows. First, in term of production site, it was found that Singhanakorn district and Muang district, Songkla 

Province were the most potential production areas of this industry. Second, in term of quantity of the products, we found that 
dried fish, dried squeeze, dried-sweet shrimp, shrimp paste and dried shrimp, respectively were the high potential products. 

Third, regarding the production technology, it was clear that most of the producers applied traditional simple technologies and 
inadequate sanitation production system. Forth, regarding the cost of production, it was found that the high cost products were 

dried-sweet shrimp, dried shrimp, dried squeeze and sweet fish products, respectively. For all products, it was clear that the 
variable cost shared more than 90% in the total cost. Comparing the average cost and selling price of the products, the 

producers could earn profit from all products. However, the profits varied according to the products. The products that gave 
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high profit/kg consisted of shrimp oil, dried-sweet shrimp, dried shrimp and dried squeeze, respectively. Fifth, regarding the 
desire and readiness to develop the products of the producers, it seemed that most of them did not intend to develop the 

products.  This could be explained as follows. From the producers’ perception, product development was unnecessary because 
it would increase production cost and led to low profit.  

 

Keywords: Production Potential, Traditional Seafood Processing Industry, Songkhla Lake Basin, Production 

 
1. บทนํา 
 ลุ่ม นํ� าทะเลสาบสงขลาตั �งอยู่บนฝ ั �งทะเลด้านทิศ
ตะวนัออกของภาคใตใ้นตําแหน่งละตจิูดที� 6 องศา 27 ลิปดาเหนือ 

ถงึ ลองตจิูดที� 8 องศา 12 ลิปดาเหนือ และระหว่างลองติจูดที� 99 
องศา 44 ลิปดาตะวันออก ถึงลองติจูดที� 100 องศา 41 ลิปดา

ตะวนัออก  มีเนื�อที� 9,807 ตารางกิโลเมตร (6,129,375 ไร่) แบ่ง
ออกเป็น 2 ส่วน คือ ส่วนที�เป็นพื�นดินมีเนื�อที�ประมาณ 8,761 

ตารางกิโลเมตร และส่วนที�เป็นพื�นนํ� ามีพื�นที�ประมาณ 1,046 
ตารางกิโลเมตร มีความกว้างจากทิศตะวนัตกไปทิศตะวันออก

ประมาณ 20 กิโลเมตร ส่วนความยาวจากทิศเหนือไปทิศใต้
ประมาณ 75 กโิลเมตร  ครอบคลุมพื�นที� 3 จงัหวดั ได้แก่ จงัหวดั

สงขลา คอื อําเภอเมอืง อําเภอหาดใหญ่ อําเภอสะเดา อําเภอรตั
ภูม ิอําเภอระโนด อําเภอสทงิพระ อําเภอควนเนียง อําเภอกระแส

สินธุ ์ อําเภอนาหม่อม อําเภอบางกลํ� า อําเภอคลองหอยโข่ง 
จงัหวดัพทัลุงทั �งหมด และจงัหวดันครศรีธรรมราช คือ อําเภอชะ

อวด และอําเภอหวัไทร     
 เนื�องจากลุ่มนํ�าทะเลสาบสงขลาตั �งอยู่ในบริเวณที�มีทั �ง

นํ�าจืด  นํ� ากร่อย และนํ� าเค็มอยู่ใกล้เคียงกัน จึงทําให้มีความ
หลากหลายทางชีวภาพ  มีพนัธุ ์พืชและพันธุ ์สตัว์นํ�าหลากหลาย

ชนิด  ส่งผลใหอ้าชพีประมงและเพาะเลี�ยงสตัวนํ์�ามีความสําคญัต่อ
เศรษฐกจิของพื�นที�ดงักล่าว โดยในปี 2547 เฉพาะจงัหวดัสงขลา
เพยีงจงัหวดัเดยีวมมีูลค่าผลผลติจากประมงทะเล 4,427,385,600 

ล้านบาท ในแต่ละวันพบว่า มีเรือประมงขึ�นเทียบท่า ณ ท่าเรือ
ประมงสงขลา 44 ลํา มีปริมาณสตัว์นํ�าวันละ 233.92 ตัน มูลค่า 

11.74 ลา้นบาท สตัวนํ์�าที�จบัไดน้อกจากจะจําหน่ายเป็นอาหารสด
แลว้ ส่วนหนึ�งมีการนํามาผ่านกระบวนการแปรรูปอย่างง่าย เพื�อ

สรา้งมูลค่าเพิ�ม เช่น แปรรูปเป็นปลาตากแหง้ ปลาร้า ปลาเค็ม กุ้ง
แห้ง กะปิ นํ�าปลา เป็นต้น ซึ�งช่วยสร้างงานและรายได้ให้แก่

ประชาชนในพื�นที�ปีละหลายลา้นบาท  
 สตัว์ทะเลที�นิยมนํามาแปรรูปอย่างง่าย ได้แก่ ปลา กุ้ง 

ปลาหมกึ ซึ�งการแปรรูปสตัว์นํ�าดงักล่าวนี�พบได้ทั �วไปในทุกพื�นที�  
โดยเฉพาะอยา่งยิ�งบรเิวณโดยรอบทะเลสาบสงขลา ซึ�งมีผูผ้ลิตอยู่

เป็นจํานวนมาก โดยการผลิตดังกล่าวจัดเป็นอุตสาหกรรมใน
ครวัเรอืน ที�มขีนาดเลก็ ใชเ้ทคนิคการผลติและเทคโนโลยอีย่างง่าย  

พึ�งพาสภาพดนิฟ้าอากาศและธรรมชาตเิป็นหลกั  ส่งผลให้มีกําลงั
การผลิตตํ� าและปริมาณผลผลิตไม่แน่นอน  ต้นทุนการผลิตสูง  

ผลผลติมคีุณภาพไม่สมํ�าเสมอ  นอกจากนี�ยงัพบว่าผูผ้ลิตขาดการ

เอาใจใส่ด้านบรรจุภัณฑ์และการบรรจุหีบห่อ  ตลอดจนการ
ตรวจสอบดา้นคุณภาพ สุขอนามยัและสารปนเปื�อนในผลผลิต  ทํา

ใหไ้ม่สามารถเกบ็ผลผลติไวไ้ดน้าน ผูบ้ริโภคเกิดความไม่ม ั �นใจใน
คุณภาพและความปลอดภยัในการบริโภค  จึงจําหน่ายได้ในราคา

ถูก และมขีอ้จํากดัในการขยายตลาด ผูผ้ลติจึงมีรายได้น้อยและไม่
แน่นอนตามไปดว้ย   

 การศึกษาศกัยภาพการผลิตของอุตสาหกรรมอาหาร
ทะเลแปรรูปพื�นบา้นรอบลุ่มนํ�าทะเลสาบสงขลามีวตัถุประสงค์เพื�อ

วิเคราะห์ศกัยภาพการผลิตของอุตสาหกรรมอาหารทะเลแปรรูป
พื�นบา้นรอบลุ่มนํ�าทะเลสาบสงขลาในด้านพื�นที�การผลิต ประเภท

ของผลติภณัฑแ์ละปรมิาณผลผลติ  เทคโนโลยกีารผลติ ตน้ทุนการ
ผลิต และด้านความพร้อมในการพัฒนาผลิตภัณฑ์ เพื� อนํา

ผลการวจิยัไปกําหนดแนวทางในการพฒันาศกัยภาพการผลิตของ
อุตสาหกรรมอาหารทะเลแปรรูปพื�นบ้านรอบลุ่มนํ�าทะเลสาบ

สงขลาต่อไป  
 

2. วิธีการวิจยั 
การวจิยัเรื�องศกัยภาพการผลติของอุตสาหกรรมอาหาร

ทะเลแปรรูปพื�นบ้านรอบลุ่มนํ�าทะเลสาบสงขลา จดัเป็นการวิจ ัย
เชิงสํารวจ (Survey Research)  ผูว้ิจยัทําการศึกษาค้นคว้าโดย

อาศัยข้อมูลปฐมภูมิที�ได้จากการสํารวจเป็นหลัก โดยอาศัย
แบบสอบถามซึ�งผูว้จิยัสรา้งขึ�นเป็นเครื�องมอืวจิยั ประชากรที�ใช้ใน

งานวจิยัคอื กลุ่มผูผู้ผ้ลติอาหารทะเลแปรรูปพื�นบา้นในบริเวณรอบ
ลุ่มนํ�าทะเลสาบสงขลา จํานวน 296 ราย เนื�องจากการวิจ ัยนี�ไม่

ทราบจํานวนประชากรที�แน่นอน ผู้วิจ ัยจึงใช้วิธีการสัมมะโน
ประชากรโดยการกําหนดพื�นที�อยา่งเฉพาะเจาะจง ซึ�งมแีนวทางใน

การรวบรวมขอ้มูลเป็นขั �นตอนดงัต่อไปนี� 
1. ติดต่อประสานงานกบัพฒันากรอําเภอและเกษตร

อําเภอ เพื�อสอบถามขอ้มูลเบื�องต้นเกี�ยวกบัแหล่งผลิตอาหารทะ
แปรรูปพื�นบ้าน ทําให้สามารถกําหนดพื�นที�แหล่งผลิตในระดับ
ตําบลและหมู่บา้นได ้ 

2. สํารวจพื�นที�ในเบื�องต้นเพื�อนับจํานวนผูผ้ลิตอย่าง
คร่าวๆ สํารวจประเภทของผลิตภณัฑ์และประสานกับผู้นําใน

ท้องถิ�นเพื�อสอบถามข้อมูลเบื�องต้นเกี�ยวกับแหล่งผลิตและขอ
ความร่วมมอืในการอํานวยความสะดวกในการเกบ็ขอ้มูล 

3. ประชุมวางแผนเพื�อกําหนดพื�นที�และวนัเดือนปีใน
การเกบ็ขอ้มูล พร้อมทั �งจดัส่งทําเอกสารขอความอนุเคราะห์และ
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อํานวยความสะดวกในการเก็บขอ้มูลไปยงัผู้นําชุมชน ในที�นี�คือ

นายกองคก์ารบรหิารส่วนตําบล กํานันและผูใ้หญ่บา้น 
4. ลงพื�นที�เกบ็ขอ้มูลโดยการเจาะจงพื�นที�ซึ�งได้กําหนด

ไว ้โดยใชว้ธิกีารสํามะโน นั �นคอืเกบ็ขอ้มูลของหน่วยผลติทุกหน่วย
ในพื�นที�ซึ�งไดก้ําหนดไว ้

ทั �งนี�พื�นที�ซึ�งเกบ็ขอ้มูล ไดแ้ก่ จงัหวดัสงขลา ประกอบดว้ย
อําเภอเมอืง สงิหนคร สทงิพระ ระโนด จะนะ และเทพา จงัหวดัพทัลุง 
ประกอบดว้ยอําเภอบางแกว้ ปากพะยนู เขาชยัสน ปา่พะยอม และ

อําเภอหวัไทร จงัหวดันครศรีธรรมราช ส่วนพื�นที�อื�นๆ พบว่า มี
การแปรรูปอาหารทะเลพื�นบ้านน้อยมากและในบางพื�นที�ไม่มีการ

แปรรูปเลยสําหรบัสถติทิี�ใชใ้นการวเิคราะหข์อ้มูลประกอบดว้ยสถิติ
พรรณษอย่างง่าย  (Simple Descriptive Statistics) ซึ�งเป็นการ

อธิบายให้เห็นลกัษณะทั �วไปของผูบ้ริโภคและผูจ้ําหน่ายอาหาร
ทะเลแปรรูปพื�นบ้านซึ�งประกอบไปด้วย ค่าร้อยละ (Percentage)  

ค่าเฉลี�ยเลขคณิต (Arithmetic Mean) และส่วนเบี�ยงเบนมาตรฐาน 
(Standard Diviation)  

 

3. ผลการวิจยัและอภิปรายผล 
 ผลการวิเคราะห์ศักยภาพการผลิตของอุตสาหกรรม

อาหารทะเลแปรรูปพื�นบ้านรอบลุ่มนํ�าทะเลสาบสงขลา สามารถ
สรุปไดด้งันี�  

 1. จงัหวดัสงขลาเป็นจงัหวดัที�มศีกัยภาพในการผลิตสูง
ที�สุด โดยมผีูแ้ปรรูปอาหารทะเลพื�นบา้น จํานวน 255 ราย คิดเป็น

ร้อยละ 86.1 ของผูผ้ลิตทั �งหมด โดยพื�นที�ที�มีศ ักยภาพการผลิต
สูงสุด ได้แก่ อําเภอสิงหนคร และอําเภอเมือง  เนื�องจากอยู่ใกล้

แหล่งปจัจยัการผลิต โดยผูผ้ลิตส่วนใหญ่เป็นชุมชนมุสลิม ได้รับ
การถ่ายทอดเทคโนโลยกีารผลติมาจากบรรพบุรุษ และมีกําลงัการ

ผลติค่อนขา้งสูง โดยเฉพาะอยา่งยิ�ง บรเิวณชุมชนบา้นหวัเขา และ
ชุมชนบา้นเล อําเภอสงิหนคร และบา้นเกา้เสง้ อําเภอเมอืง 

 2. ดา้นผลติภณัฑ ์เมื�อพจิารณาจากปรมิาณผลผลติและ
จํานวนผูผ้ลติ พบว่า ผลิตภณัฑ์ที�มีศกัยภาพในการผลิตสูง ได้แก่ 

ปลากะตกัตากแหง้ ปลาแหง้ ปลาหมกึแหง้ กุง้แกว้ กะปิกุง้ และกุ้ง
แหง้ ส่วนผลติภณัฑอ์ื�นๆ แม้จะมีการผลิตแต่ปริมาณผลผลิตมีไม่
มากนัก อย่างไรก็ตามการที�ปริมาณผลผลิตของผลิตภณัฑ์บาง

ประเภทไม่สูงมากนัก อาจเป็นผลมาจากความต้องการในสินค้า
ดงักล่าวมไีม่มากนกัหรอืมขีอ้จํากดัดา้นวตัถุดบิในการผลติ  

 3. ดา้นเทคโนโลยกีารผลติ พบว่า ผูแ้ปรรูปอาหารทะเล
พื�นบ้านรอบลุ่มนํ�าทะเลสาบสงขลา ยงัคงใช้เทคโนโลยกีารผลิต

อยา่งง่าย ไม่มีการควบคุมด้านสุขอนามยัในทุกกระบวนการผลิต 
เนื�องจากระบบการผลติเป็นระบบเปิด และขาดแคลนเทคโนโลยใีน

การล้าง คดัแยกและอบแห้ง ทุกกระบวนการผลิตใช้แรงงานคน
เป็นหลกั ทําให้ผลผลิตมีการปนเปื�อนเชื�อโรค และฝุ่นละออง ซึ�ง

หน่วยงานที� เกี�ยวข้องควรเข้าไปดูแลและให้ความรู้แก่ผู้ผลิต
เกี�ยวกบัเทคโนโลยกีารผลิตและกระบวนการผลิตที�ถูกสุขอนามยั 

อย่างไรก็ตามการถ่ายทอดเทคโนโลยีการผลิตให้กับผูผ้ลิตนั �น

จะต้องให้มีความเหมาะสมกบักําลงัการผลิตและไม่เป็นการเพิ�ม

ภาระดา้นตน้ทุนและการดูแลรกัษาแก่ผูผ้ลิตมากเกินไป เนื�องจาก
ผู้ผลิตส่วนใหญ่มีกําลังการผลิตค่อนข้างน้อย การถ่ายทอด

เทคโนโลยกีารผลติใหแ้ก่ผูผ้ลติแต่ละรายอาจจะไม่ได้รบัความสนใจจาก
ผูผ้ลติเนื�องจากภาระค่าใชจ้่ายที�เพิ�มขึ�นไม่คุ ้มค่า จึงอาจส่งเสริมให้มี

การร่วมกลุ่มการผลิต และจดัสร้างและถ่ายทอดเทคโนโลยใีห้แก่
กลุ่มผูผ้ลติน่าจะก่อใหเ้กดิผลดใีนแง่ของการใช้เทคโนโลยไีด้อย่าง
คุม้ค่ามากกว่า ทั �งนี�จําเป็นตอ้งพจิารณากลุ่มการผลิตที�มีศกัยภาพ

ในการรวมกลุ่ม เช่น กลุ่มผูผ้ลติปลากะตกัตากแห้ง บริเวณบ้านเล 
อําเภอสงิหนครซึ�งมผีูผ้ลติอยูร่วมกนัเป็นจํานวนมาก  

 4. ด้านต้นทุนการผลิต ผลิตภณัฑ์ที�มีต้นทุนการผลิต
ค่อนขา้งสูง ได้แก่ กุ้งแก้ว กุ้งแห้ง ปลาหมึกแห้ง และปลาหวาน 

โดยเมื�อพิจารณาองค์ประกอบของต้นทุนพบว่าต้นทุนแปรผนัมี
สดัส่วนในต้นทุนรวมเกินกว่าร้อยละ 90 แทบทุกผลิตภณัฑ์ เมื�อ

เปรียบเทียบต้นทุนการผลิตเฉลี�ยกับราคาจําหน่ายของแต่ละ
ผลิตภัณฑ์ จะพบว่าผู้ผลิตยังคงมีกํ าไรจากการผลิตในทุก

ผลติภณัฑ ์โดยที�ผูผ้ลติมนักุง้จะมกีําไรต่อกโิลกรมัสูงสุด รองลงมา
คอืกุง้แกว้ และกุง้แหง้ อยา่งไรกต็ามพบว่า ผูผ้ลติกุง้แกว้จะทําการ

ผลติกุง้แหง้ดว้ยเสมอ อกีทั �งมนักุง้เป็นผลติภณัฑ์ที�ได้จากส่วนเกิน
ของการผลิตกุ้งแก้ว และกุ้งแห้ง นั �นคือส่วนของหัวกุ้งสามารถ

นําไปใชเ้ป็นวตัถุดบิในการผลติมนักุ้งได้ ผูผ้ลิตกุ้งแก้วและกุ้งแห้ง
จงึทําการผลติมนักุง้ด้วย และไม่พบว่ามีผูผ้ลิตเพียง 1 รายที�ผลิต

เฉพาะมนักุ้ง   กรณีที�ผูผ้ลิตกุ้งแห้งกุ้งแก้วไม่ได้ผลิตมนักุ้งจะนํา
หัวกุ้งสดหรือบดหัวกุ้งแห้งไปจําหน่ายให้แก่ผู้เลี�ยงสัตว์ และ

โรงงานผลติอาหารสตัว ์ 
  5. ด้านความพร้อมในการพัฒนาผลิตภัณฑ์ พบว่า 

ผูผ้ลิตส่วนใหญ่มิได้สนใจที�จะพฒันาผลิตภัณฑ์ทั �งนี�เนื�องจากใน
ปจัจุบนัผูผ้ลติส่วนใหญ่มิได้มีปญัหาในการจําหน่ายสินค้ามากนัก 
อีกทั �งเห็นว่าตนเป็นเพียงผูผ้ลิตรายย่อยการลงทุนในการพฒันา

ผลติภณัฑจ์ะทําใหส้ิ�นเปลืองค่าใช้จ่ายหรือเป็นการเพิ�มต้นทุนโดยมิ
จําเป็น อีกทั �งไม่มีความรู้ความเขา้ใจว่าจะพฒันาผลิตภัณฑ์ได้

อยา่งไร  อยา่งไรกต็ามการที�ผูผ้ลิตแสดงความคิดเห็นว่าการขาด
แคลนความรูใ้นการพฒันาผลติภณัฑม์ปีญัหาระดบัมากอาจตคีวามได้

ว่าหากหน่วยงานที�เกี�ยวขอ้งเขา้ไปช่วยเหลอืแบบใหเ้ปล่าในการพฒันา
ผลิตภัณฑ์ย่อมได้รับความสนใจจากผู้ผลิต โดยในการพัฒนา

ผลิตภัณฑ์นั �นควรมุ่ ง เน้นการพัฒนาผลิตภัณฑ์ให้มีความ
หลากหลาย สรา้งเอกลกัษณ์เฉพาะ สรา้งตราสินค้า หรือออกแบบ

ผลติภณัฑท์ี�สามารถช่วยในการเก็บรกัษาผลิตภณัฑ์ไว้ได้นานขึ�น 
รวมทั �งถูกสุขอนามยั ทั �งนี�การพฒันาผลิตภณัฑ์ดงักล่าวจะต้องไม่

เพิ�มภาระค่าใช้จ่ายหรือต้นทุนการผลิตแก่ผู้ผลิตมากเกินไป
มฉิะนั �นจะไม่ไดร้บัความสนใจ  

 

4. สรปุและข้อเสนอแนะ 
 จากผลการวิจยัสามารถนําไปสู่ข้อเสนอแนะเพื�อการ

พฒันาศักยภาพการผลิตของอุตสาหกรรมอาหารทะเลแปรรูป
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พื�นบ้านรอบลุ่มนํ�าทะเลสาบสงขลา จําแนกเป็น 2 กรณี คือ
ขอ้เสนอแนะสําหรบัผูผ้ลติและผูส้นใจทําการผลติ และขอ้เสนอแนะ

สําหรบัหน่วยงานที�เกี�ยวขอ้ง 
 

1. ข้อเสนอแนะสาํหรบัผลิตและผู้สนใจทาํการผลิต 

1) ผูผ้ลติที�มุ่งหวงักําไรการผลติต่อหน่วยสูง ควรทําการ
ผลติผลิตภณัฑ์ประเภทกุ้งแห้ง กุ้งแก้ว มนักุ้ง และปลาหมึกแห้ง 

เนื� องจากผลการวิจ ัยพบว่าผลิตภัณฑ์ดังกล่าวให้ผลกําไรต่อ
กโิลกรมัสูง อยา่งไรกต็ามการผลิตผลิตภณัฑ์ต่างๆ จําเป็นต้องใช้

เงนิลงทุนค่อนขา้งสูงจงึอาจจะไม่เหมาะสําหรบัผูท้ี�มทีุนน้อย ดงันั �น
ผูผ้ลติที�มเีงนิทุนน้อยอาจทําการผลิตปลากรอบ ปลาเค็มและปลา

แหง้ ซึ�งใหผ้ลตอบแทนสูงระดบัปานกลางและใชเ้งนิลงทุนไม่สูงนกั 
 2) ผูผ้ลติควรขยายขอบเขตการผลติ นั �นคอื ผลิตสินค้า

ใหม้คีวามหลากหลาย เนื�องจากปจัจยัการผลติส่วนหนึ�งสามารถใช้
ร่วมกนัได ้ และการกระทําดงักล่าวยงัช่วยให้สามารถทําการผลิต
สินค้าได้ตลอดปี เนื�องจากปริมาณผลผลิตสตัว์นํ�าที�นํามาใช้เป็น

วตัถุดบิมคีวามไม่แน่นอน ผนัแปรไปตามฤดูกาล ทําให้ในบางช่วง
ผูผ้ลิตต้องยุติการผลิต ส่งผลให้รายได้มีความไม่แน่นอน อีกทั �ง

เป็นการใช้ปจัจ ัยคงที�อย่างไม่มีประสิทธิภาพ การผลิตสินค้า
หลากหลายชนิด จะช่วยใหผู้ผ้ลติมีทางเลือกมากกว่า เช่น ในช่วง

ที�ไม่มปีลาหมกึ ผูผ้ลติสามารถผลติปลาแหง้ไดแ้ทน เป็นตน้ 
 3) ผลการวจิยัพบว่าผูผ้ลติส่วนใหญ่เป็นผูผ้ลิตรายย่อย 

ไม่มีการรวมกลุ่มทําการผลิต ทําให้ขาดอํานาจต่อรอง และขาด
โอกาสในการไดร้บัความช่วยเหลือสนับสนุนจากหน่วยงานต่างๆ 

ดงันั �นผู้ผลิตควรมีการรวมกลุ่มกันทําการผลิต เพื�อให้สามารถมี
กําลงัการผลติมากเพียงพอที�จะขอความช่วยเหลือด้านการลงทุน

ในปจัจัยคงที�บางประเภทที�ต้องใช้เงินลงทุนสูง เช่น โรงอบแห้ง 
นอกจากนี�ยงัเป็นการเพิ�มอํานาจต่อรองกบัผูจ้ําหน่ายสตัว์นํ�า และ

ช่วยใหก้ารพฒันาผลติภณัฑท์ําไดง้่ายยิ�งขึ�น  
 4) ผลการวิจยัพบว่าผูผ้ลิตไม่ได้ให้ความสําคญัในกา ร

พัฒนาผลิตภัณฑ์หรือสร้า งมู ลค่ า เพิ�มแก่ผลผลติของตน ทํา
ใหผ้ลติภณัฑไ์ม่มเีอกลกัษณ์หรือความแตกต่าง จึงจําหน่ายได้ใน

ราคาถูก ดังนั �นเพื� อเป็นผู้ผลิตที�ต้องการเพิ�มรายได้ควรให้
ความสําคญักบัการสร้างมูลค่าเพิ�มให้แก่ผลิตภณัฑ์ของตน เช่น 

กรณีปลากะตกัตากแหง้ ผูผ้ลิตอาจเพิ�มมูลค่าโดยการแปรรูปเป็น
ปลากรอบ และปลาสามรส หรือมีการกําหนดตรายี�ห้อของตน 
เพื�อใหเ้ป็นที�จดจําแก่ผูซ้ื�อ โดยระบุแหล่งผลิตและวนัเดือนปีที�ทํา

การผลติตลอดจนวนัหมดอายอุยา่งชดัเจน เพื�อสรา้งความมั �นใจแก่
ผูบ้รโิภค  

 5 )  ผลการวจิยัพบว่ากระบวนการผลิตอาหารทะเลแปร
รูปพื�นบา้นรอบลุ่มนํ�าทะเลสาบสงขลา ใชก้ระบวน การผลติที�ไม่ถูก

สุขอนามยั ซึ�งส่งผลให้ผลผลิตไม่สะอาด สีสนัไม่น่ารับประทาน 
ผูบ้รโิภคเกิดความไม่ม ั �นใจ ดงันั �นผูผ้ลิตจึงควรให้ความสําคญักบั

กระบวนการผลติที�มีความสะอาดปลอดภยั ได้มาตรฐานคุณภาพ

อาหาร เพื�อนําไปสู่การพฒันาเป็นผลิตภณัฑ์ที�เป็นที�ยอมรบัและ
สามารถจําหน่ายไดท้ั �วไป  

 

2. ข้อเสนอแนะสาํหรบัหน่วยงานที�เกี�ยวข้อง 

 1) ควรทําการสํารวจและจดัทําฐานขอ้มูลเกี�ยวกบัการ
ผลติอาหารทะเลพื�นบา้น เพื�อใชเ้ป็นขอ้มูลเบื�องต้นในการวางแผน

พฒันาการผลติอยา่งจรงิจงั เช่น ขอ้มูลเกี�ยวกบัประเภทผลิตภณัฑ ์
แหล่งผลิต จํานวนผูผ้ลิต เป็นต้น ซึ�งที�ผ่านมายงัไม่มีหน่วยงาน

หรอืองคก์รใดใหค้วามสําคญัในการจดัเกบ็ขอ้มูลดงักล่าว ส่ ง ผ ล ใ ห้
การพฒันาศกัยภาพของผูผ้ลิตและอุตสาหกรรมดงักล่าวทําได้ยาก 

เนื�องจากขาดขอ้มูลเบื�องตน้  
2) จากผลการวิจยัพบว่า การผลิตส่วนใหญ่เป็นการ

ผลติอยา่งง่าย ขึ�นอยูก่บัสภาพดนิฟ้าอากาศ โดยเฉพาะอย่างยิ�งใน
กระบวนการทําแห้ง ส่งผลให้ไม่สามารถกําหนดปริมาณและ

คุณภาพของผลผลติได ้ผลผลิตเกิดการเน่าเสีย หรือมีคุณภาพตํ�า 
ทําให้ขายได้ในราคาถูก หน่วยงานที�เกี�ยวข้องจึงควรเข้าไปให้

คําแนะนําและช่วยเหลือในการพฒันาเทคนิคการผลิต เช่น การ
พฒันาอุปกรณ์ลา้งทําความสะอาดวตัถุดบิ และเครื�องอบแห้งราคา

ถูก เป็นตน้ 
3) ผลการวจิยัพบว่ากระบวนการผลิตอาหารทะเลแปร

รูปเกือบทั �งหมด เป็นระบบการผลิตแบบเปิดไม่ได้มีการควบคุม
ดา้นสุขอนามยั โดยเฉพาะอยา่งยิ�งในกระบวนการล้าง การทําแห้ง 

และการบรรจุผลผลิตเพื�อจําหน่าย ซึ�งพบว่าผูผ้ลิตไม่ได้ให้ความ
สนใจกบับรรจุภณัฑ ์ผลผลติที�ไดบ้รรจุจําหน่ายในถุงพลาสติก ไม่
มตีรายี�หอ้ หรอืระบุแหล่งผลิต ส่งผลให้ผลผลิตมีการปนเปื�อนฝุ่น

และเชื�อโรค ซึ�งอาจเป็นอนัตรายต่อผูบ้รโิภค และยงัส่งผลใหเ้ก็บไว้
ได้ไม่นาน อีกทั �งไม่ดึงดูดใจผูซ้ื�อ เพื�อแก้ปญัหาดงักล่าวภาครัฐ

หรือหน่วยงานที� เกี�ยวข้องควรเข้ามาดูแลโดยการให้ความรู้
เกี�ยวกับเทคนิคการผลิตที�ถูกสุขอนามยัอาหารและส่งเสริมให้

ผูผ้ลติเหน็ความสําคญัของบรรจุภณัฑ ์ตลอดจนใหค้วามช่วยเหลือ
ในการออกแบบบรรจุภณัฑ ์ซึ�งจะเป็นการสรา้งมูลค่าให้ผลิตภณัฑ์

และเสรมิสรา้งรายไดแ้ก่ผูผ้ลติต่อไป 
4) จากผลการวจิยัพบว่าผูผ้ลิตส่วนใหญ่เป็นผูผ้ลิตราย

ย่อย มีปริมาณการผลิตน้อย ส่งผลให้ขาดแรงจูงใจในการที�จะ
พฒันาผลติภณัฑ ์หน่วยงานที�เกี�ยวขอ้งจงึควรเขา้ไปสนบัสนุนให้มี

การรวมกลุ่มการผลิตเพื�อเพิ�มศกัยภาพการผลิต และง่ายต่อการ
จดัการถ่ายทอดเทคโนโลยกีารผลิต เนื� องจากผลการวิจ ัยพบว่า

ผลิตภณัฑ์บางประเภทผู้ผลิตมีการผลิตอยู่ในพื�นที�เดียวกนั เช่น 
กรณีปลากะตกัตากแหง้ และปลาแหง้ ซึ�งง่ายต่อการส่งเสรมิใหเ้กิด

การรวมกลุ่มการผลติ  
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